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dann nicht, als nach 8 Tagen die Fliissigkeit vorn Hefenabsatz ge- 
trennt und dieser mit frischor Zuckerlijsung zusammengebracht 
wurde. - Ich bin eben mit Versuchen beschaftigt, die Ver- 
Bnderungen zu studiren, welche die Xanthogensiiure und die Eiweiss- 
substanzen n. s. w. bci ihrem Aufeinnnderwirken erfahren. 

W i e n ,  den 22. Mai 1880. 

274. Ph. Zoller: Olobulinsubstanzen in den Kartoffelknollen. 
(Eiogegangeu am 25. Xai.) 

Nach den Untersuchnngen H o p p e - S e y l e r s  und seiner Schiiler 1 )  

sind die rnit dem Nnmen ,Globulina' bezeicbneten Eiweissstoffe i n  
den Pflanzen sehr vcrbreitet. Ich kano das Vorkommen dcrselben 
aoch f i r  die K a r t o f f e l k n o l l e  bestatigen. Werden nHnilich Kartoffelo 
cerriehen, ausgepresst, der Riickstand durcb rascbes Auewaschen mit 
kaltem Wasser ron seiner Starke und den lijslichen Bestandtheileu 
befreit und die gut trbgepresste K a r t  o f f e l f a s e r  mit zehnprocentiger 
Kochsalel6sung bei gewijhiilicher Temperatur einige Zeit in Beriihrung 
gelassen, so erhalt man einen nahezu neutralen Auszug - man brauclit 
nnr  einige Tropfen einer e i  n procentigeu Natriumcarbonatlijsung urn circa 
300ccm des Auszuges vollig zu neutralisiren -, welcher ausser Gln- 
bulinaubstanz keine anderen Eiweissniodificationen enthiilt. Rangt mnn 
in den neutralen Auszug Stiicke von reinem Steinsale, so scheidet sich 
bei der SBttigung die Globulinsubstanz in weissen Flockeo ab, wallrend 
in der dnruber strhenden, mit Eocbsalz gessttigten, filtrirteu Fliissigkeit 
keine Eiweisssubstanz mehr aufgefunden werden konnte. Die reichlich 
abgeschiedcnen Globuline lijsten sich in  verdiinnter Eochsalzlijsung 
auf. Wurde die filtrirte Lijsung in vie1 Wasser gegossen, so erfolgte 
Triihung nnd beim Durchlciten von Kolilenslure flockige Abscheidnng 
der Globulinsubstane, welche sich ubrigens nach dern Absetzen in 
rtwas Eochsalzfliissigkeit wieder lijste; und noch zu eincm ge- 
ringen Theil in kachsalzhaltiger (10 pCt.) Fliissigkeit lijslich war 
sie, wenn sie 24 Stunden mit vie1 Wasser in Beriihrung blieb; sie 
liiste sich dann aber immer noch vollkommen in einproceutiger Natriurn- 
carbonatlijsung. Die Lijsung der Knrtoffelglobulinsubstanz in  zehnpro- 
ceritiger Kochsalzfliiesigkeit begann zwiscben 59 und 60O sich klein- 
flockig zu triiben; wie es jedocb scheint, erfolgt die s i c h t b a r e  
f l o c k i g e  Ausscheidung j e  nach dem Reichthume der Lijsung a n  
Glohulinsub&nnz bei etwas verschiedener Temperatur, da cine dnrau 
arme Losung zwar bei 60-61O opalisirend wurde, aber erst zwischcn 
- __ _.- 

I)  Th. W e r l ,  Ztschr. f. physiol. Chrmie I, 72; diese Uerichte XIII, 367. 
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6 4  - 650 kleinflockige Ausscheidungen zeigte. - Das beschriebene 
Verhalten liest den Schluss zu, d a s s  d i e  G l o b u l i n s u b s t a n z  d e r  
sog. K a r t o f f e l f a s e r  e i n e  d e m  M y o s i n  f h n l i c h e  i s t .  Eine 
Stickstoffberechnung der moglichst gereinigten Substanz ergab 1 4 . 2  
pCt .  S t i c k s t o f f .  

Eh eigenthiimliches, noch durch weitere Versuche aufzukllrendes 
Verhalten zeigt der frisch ausgepresste K a r t o f f e l s a f t  beziiglich der 
in ihm geliisten Eiweissstoffe; a u c h  s i e  s c h e i n e n  z u r  K l a s s e  d e r  
G l o b u l i n e  z u  g e h i i r e n .  - Wird der sauer reagirende, an der Luft 
sich rasch dunkel farbende , filtrirte Kartoffelsaft sehr vorsichtig mit 
Sodalosung (1 pCt.) neutralisirt, dann ohne Riicksicbt auf die hierbei 
entstandene Fallung mit reiner Kochsalzlosung versetzt, so dass die 
Fliissigkeit circa 10 pCt. Kochsalz enthalt, nach einiger Zeit filtrirt 
und das Filtrat mit reinem Steinsalz gesfttigt, so erhtilt man einen 
nicht nnbedeutenden, graulichweissen, flockigen Niederschlag; derselbe 
16st sich nach dem Absetzen zwar grijsstentheils, aber nicht vollstiindig 
in  verdiinnter Kochsalzlosung. Das Filtrat beginnt sich bei 43O C. 
zu triiben und sehr starke Coagulation erfolgt zwischen 46-48O C.; 
im Uebrigen verhalt sich das Filtrat beim Vermischen mit vie1 Wasser 
and Durchleiten von Kohlenslure wie eine reiche Globulinliisung. - 
Der  vom graulichweissen Niederschlag abfiltrirte, mit Rochsalz viillig 
gesattigf e Kartoffelsaft enthalt noch reichliche Mengen von Eiweiss- 
substanzen; das  Filtrat gerinnt bei 620 C.; beim Vermischen mit 
Wasser und Durchleiten von Kohlenslure scbeiden sich jedoch nur 
wenige Flocken ab;  dagegen giebt das Filtrat, mit einigen Tropfen 
sehr verduunter EsAigsaure versetat, einen reich!ichen Niederschlag, 
der, auf dem Filter gesammelt, beim Aufgiessen von Wasser sich bei- 
nahe vollstiindig wieder zu einer leicht gerinnbaren Fliissigkeit liist. 
D a s  Filtrat vom Essigsaareniederschlag giebt bei 51-54O C eine sehr 
bedeutende Eiweissgerinnung. 

Das Vorkommen in verdiinnter Kochsalzfliissigkeit leicht liislicher 
Eiweisssubstanzen in den PBanzen, e r k k r t  zum Theile die friiheren Er- 
fahrungen iiber den Einfluss des Kochsalzes auf die Richtung des Pflanzen- 
wachsthumes und die Stoffwanderung in den Pflanzenl). Pl'ird dem 
Boden Kochsalz gegeben, 80 nimnit die Pflanze eine erhBhte Meirge 
ditvon auf, das obcrirdische Wachsthum wird hierdurch und zwar auf 
Kosten des uoterirdischen begiinstigt und d i e  o b e r e n  T h e i l e  d e r  
n n t e r  K o c h s a l z e i n f l u s s  g e w a c h s e n e n  P f l a n z e n  s i n d  r e i c h e r  
a n  S t i c k s t o f f .  

W i e n ,  den 22. Mai 1880. .  

l )  Ph .  Z o l l e r ,  Journ. f. Laudw. 14, 469;  Chemie, in  Anw. auf Agric. u. 
Pharm. von J. v o n  L i e b i g ,  9.  Aufl. S. 81. 




